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T H E M E N B L O C K  /  L E H R V E R A N S TA LT U N G E N    	                        W O C H E N S T U N D E N  /  S E M E S T E R  I  E C T S - C re d i t s 	
				    	 1 		  2 	 3 	 4 	 5 	 6

A .  	 M AT H E M AT I S C H - N AT U R W I S S E N S C H A F T L I C H E  G R U N D L A G E N

	 Mathematik 1 	 4	|	5											            	

	 Mathematik 2				    4	|	5								         	

	 Technische Physik 1 & Mechanik	 5	|	8								         	

	 Technische Physik 2 & Thermodynamik 				    5	|	7										           	

	 Allgemeine & Anorganische Chemie 	 8	|	9								      

	 Organische Chemie 				    4	|	5	

	 Biologie	 3	|	4

B . 	 V E R FA H R E N S T E C H N I K  G R U N D L A G E N 	

	 Verfahrenstechnische Grundlagen 1							       9 	| 12																		         

	 Verfahrenstechnische Grundlagen 2										          9	|	12																																					        																																													

	 Anlagen- & Prozesstechnik / Messtechnik													             3	|	4													   

																              

C 1 . 	 V E RT I E F U N G S F Ä C H E R  B I O -  U N D  L E B E N S M I T T E LT E C H N O L O G I E

	 Einführung in die Lebensmittel- & Biotechnologie				    7	|	9

	 Genetik & Molekulare Zellbiologie							       4	|	5

	 Biochemie & Analytik							       7	|	9

	 Methoden der Molekularbiologie										          3	|	4

	 Biochemie & Lebensmitteltechnologie										          6	|	8

	 Technische Mikrobiologie & Qualitätssicherung													             4	|	5

	 Fermentationstechnologie													             3	|	4

	 Projekt (Biotechnologie/Lebensmitteltechnologie)													             3	|	4

						       				       

C 2 .  	WA H L P F L I C H T F Ä C H E R  B I O -  U N D  L E B E N S M I T T E LT E C H N O L O G I E  					   

	 Wahlpflichtmodul 1: Umweltbiotechnologie										          2	|	3

	 Wahlpflichtmodul 2: Lebensmittelanalytik 										          2	|	3

	 Wahlpflichtmodul 3: Pharmazeutische Biotechnologie													             7	|	9

	 Wahlpflichtmodul 4: Lebensmitteltechnologie	  												           7	|	9	

											         

D .  	 E I N F Ü H R U N G  I N  D A S  W I S S E N S C H A F T L I C H E  A R B E I T E N  /  F & E  /  B E R U F S P R A K T I K U M 						    

	 Bachelorarbeiten / Angewandte F&E																                2	|	15

	 Berufspraktikum 																	                 |	15

E .  	 W I RT S C H A F T  &  M A N A G E M E N T  /  E N G L I S C H  &  S C H L Ü S S E L K O M P E T E N Z E N 						    

	 Wirtschaft & Management / Englisch & Schlüsselkompetenzen	 4	|	4	 4	|	4	 4	|	4	 3	|	3	 4	|	4	
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