Studienplan

Semesterwochenstunden | ECTS-Credits

LEBENSMITTELTECHNOLOGIE & ERNAHRUNG

Lebensmittelchemie & Sensorik 5|9
Lebensmittelproduktion & Verpackung 416
Erndhrungsphysiologie 3|5
Lebensmittelfermentation 3|5
Lebensmittelzulassung 415
Erndhrungsmedizin 416

Qualitatssicherung 5|9

WAHLFACHER ,INTERDISZIPLINARE LEBENSMITTELTECHNOLOGIE
Kosmetikherstellung 3|5

Nahrungserganzungsmittel 3|5

WAHLFACHER ,INNOVATIONEN IN DER LEBENSMITTELINDUSTRIE"
Business Model Innovation 2|5

Trends in Lebenmittelindustrie & Erndhrung 2|5

WAHLFACHER ,,QUALITATSMANAGMENT"
Logistik- & Trantsportengineering 3|5

Lebensmittelmikrobiologie 3|5

ANGEWANDTE INDUSTRIEPROJEKTE
Angewandte Industrieprojekte 1 3|5
Angewandte Industrieprojekte 2 3|5

Angewandte Industrieprojekte 3 3|5

WISSENSCHAFTLICHE METHODEN

Wissenschaftliche & allg. Managementkompetenzen 1 415

Wissenschaftliche & allg. Managementkompetenzen 2 415
Wissenschaftliche & allg. Managementkompetenzen 3 415

Masterarbeit, Masterseminar & Industrial Visits 4120
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