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1 einleitung.

Sehr geehrte Interessentin, sehr geehrter Interessent,
ich freue mich Uber lhr Interesse am Masterstudium , Lebensmitteltechnologie & Erndhrung”.

Die Bewerbungen um die Aufnahme in einen Studiengang sind fristgerecht durch eine Onlinebewer-
bung (siehe Homepage) unter Beifligung der erforderlichen Unterlagen einzubringen. Die Studien-
platze werden nach folgenden Kriterien vergeben:

Werdegang 30 %:
Die Beurteilung des persdnlichen und hochschulischen/beruflichen Werdegangs erfolgt auf Basis
der eingereichten Bewerbungsunterlagen.

Eignungstest 20 %:

Mittels eines 80-mintitigen schriftlichen Computer-Tests (Multiple- und Single Choice Fragen) wird
der Kenntnisstand der Bewerber/-innen Uberprift. Um lhnen die Vorbereitung auf den Eignungstest
zu erleichtern, finden Sie im Anhang einige ausgewéhlte Ubungsaufgaben zu den relevanten Prii-
fungsbereichen.

Bewerbungsgesprach 50 %:

Das kommissionelle Bewerbungsgesprach bietet den Bewerber/-innen die Gelegenheit, sich person-
lich zu prasentieren, die in den Bewerbungsunterlagen angefiihrten Informationen naher zu erdrtern
und zu den angestrebten Studien- und Berufszielen Stellung zu nehmen.

Viel Erfolg fiir die Aufnahmepriifung ins Masterstudium , Lebensmitteltechnologie & Erndhrung”.

Mit den besten Griil3en,

FH-Prof. Dr. Katrin Bach

r".\ ® 6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
‘3.' +43 512 2070 3800, office-tech@mci.edu, www.mci.edu
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2 zeitlicher ablauf des aufnahmeverfahrens.

Um lhren Bedirfnissen noch besser entgegenzukommen, bietet das MCI ein zeitlich gestuftes Auf-
nahmeverfahren mit mehreren Terminen. Nachdem nicht vorhersehbar ist, wie viele Bewerber/-in-
nen an den jeweiligen Terminen antreten und wie viele Studienplatze jeweils vergeben werden bzw.
fiir Folgetermine verbleiben, empfiehlt sich fiir Bewerber die Inanspruchnahme der jeweils friihest-
moglichen Termine.

Die Teilnahme am friihestmdglichen Termin bietet Bewerber/-innen den Vorteil, sich bereits friihzei-
tig einen definitiven Studienplatz sichern zu kénnen.

Anmeldungen zum Aufnahmeverfahren sollen rechtzeitig online eingebracht werden.

Bei Fragen steht lhnen unsere Office Managerin Katharina Bauhofer gerne zur Verfiigung:
Mail: linda.poeschl@mci.edu
Tel.: 0043 (0)512 2070 3804

TERMINE & FRISTEN

Aufnahmetest &

Bewerbungsfrist
9 Aufnahmegesprich
Termin 1 14.11.2021 29.711.2021
Termin 2 30.01.2022 14.02.2022
Termin 3 03.04.2022 19.04.2022
Termin 4 29.05.2022 13.06.2022

Bitte beachten Sie die Fristen zu den jeweiligen Aufnahmeterminen auf
https://www.mci.edu/de/studium/master/lebensmitteltechnologie-ernaehrung

r".\ ® 6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
‘3.' +43 512 2070 3800, office-tech@mci.edu, www.mci.edu
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3 curriculum.

Anhand der eingereichten Unterlagen wird fur jede/n Studienwerber/-in eine Analyse des Werde-
gangs vorgenommen. Besondere Beachtung finden Bildungsweg und -abschliisse, allfalliger berufli-
cher Werdegang sowie die genannten Studien- und Berufsziele (Motivation). Bitte beachten Sie, dass
vor allem Praktika, Weiterbildungen und vorherige Studienleistungen nur bewertet werden kénnen,
wenn Bestatigungen, Zertifikate bzw. Zeugnisse (z.B. aktueller Studienerfolgsnachweis) bei der Be-
werbung beigefligt sind.

4 schriftliche aufnahmepriifung.

Bei der Aufnahmeprifung stehen Ilhnen 80 Minuten, sprich 4 Facher 4 20 Minuten zur Verfligung. Die
schriftlichen Priifungsteile werden online liber Multiple- sowie Single-Choice-Fragen beantwortet.

Die Priifung setzt sich aus folgenden Fachern zusammen:

e Chemische Verfahrenstechnik (CVT)
e  Thermische Verfahrenstechnik (TVT)
e Lebensmittel- & Rohstofftechnologie inkl. Chemie (LRT)

e Biowissenschaften (BIO)

5 aufnahmegespréch.

Das kommissionelle Aufnahmegesprach gibt den Bewerber/-innen Gelegenheit, sich persdnlich vor
einer Kommission zu prasentieren, die in den Bewerbungsunterlagen angefiihrten Informationen na-
her zu erdrtern und zu den angestrebten Studien- und Berufszielen personlich Stellung zu nehmen.

Wir freuen uns auf lhre Bewerbung!

r".\ ® 6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
‘3.' +43 512 2070 3800, office-tech@mci.edu, www.mci.edu
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6 priufungsbeispiele.

1.1. CHEMISCHE VERFAHRENSTECHNIK (CVT)
Literaturempfehlung(en)

Hagen: Chemische Reaktionstechnik — Eine Einfiihrung mit Ubungen. Wiley-VCH 1993
Hagen: Technische Katalyse — Eine Einflihrung. Wiley-VCH 1996
Hagen: Chemiereaktoren — Auslegung und Simulation. Wiley-VCH 2004

Jakubith: Chemische Reaktionstechnik und Grundoperationen. Eine Einfihrung in die Tech-
nische Chemie. Wiley-VCH 1998

Kernthemen/ Kapitelempfehlungen

BeurteilungsgrofRen von Reaktoren
Umsatz

Ausbeute

Selektivitat

Mikrokinetik homogener Reaktionen
Verweilzeitverhalten

Auswertung reaktionskinetischer Daten

heterogene Katalyse

Beispiele fiir elektronischen Aufnahmetest (single & multiple choice in deutscher Sprache)

1. Was andert sich bei einer katalysierten Reaktion?
a) das Reaktionsgleichgewicht
b) die Aktivierungsenergie
c) die Konzentration

d) die Temperatur

2. Welche Aussage beschreibt der Arrhenius-Ansatz?
a) die Reaktionsgeschwindigkeit ist temperaturabhangig
b) die Reaktionsgeschwindigkeit ist temperaturunabhangig
c) die Reaktionsgeschwindigkeit ist zeitabhangig

d) die Reaktionsgeschwindigkeit ist zeitunabhangig

r".\ ® 6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
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=4
MANAGEMENT CENTER
INNSBRUCK




1.2. THERMISCHE VERFAHRENSTECHNIK (TVT)

Literaturempfehlung(en)

Grassmann/ Widmer/ Sinn: Einflihrung in die thermische Verfahrenstechnik. de Gruyter
1996

Mersmann: Thermische Verfahrenstechnik, Grundlagen und Methoden. Springer 2005

Weil3/ Militzer/ Gramlich: Thermische Verfahrenstechnik. Deutscher Verlag fiir Grundstoffin-
dustrie 1993.

Kernthemen/ Kapitelempfehlungen

Phasengleichgewichte
Destillation
Rektifikation
Absorption
Adsorption

Extraktion

Trocknung

Beispiele fiir elektronischen Aufnahmetest (single & multiple choice in deutscher Sprache)

1.  Wie heil3t der Umkehrprozess der Absorption?
a) Adsorption
b) Kanalisation
c) Desorption

d) Filtration

2. Welche Arten der Feuchtigkeitsbindung kennen Sie?
a) Oberflachenfllissigkeit
b) Kapillarflissigkeit
c) Quellflissigkeit

d) Zwickelflissigkeit

r".\ ® 6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
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1.3. LEBENSMITTEL- & ROHSTOFFTECHNOLOGIE INKL. CHEMIE (LRT)
Literaturempfehlung(en)

Gross, U.: Kurzlehrbuch Medizinische Mikrobiologie und Infektiologie, Thieme, 2009X
Clark, Deswarte (Ed.) (2008) Introduction to Chemicals from Biomass, Wiley

Schuchmann, H., Schuchmann, H. P.: Lebensmittelverfahrenstechnik: Rohstoffe, Prozesse,
Produkte, Wiley-VCH Verlag GmbH & Co. KGaA, 2005

Mortimer, E.: Chemie. Das Basiswissen der Chemie, Georg Thieme Verlag Stuttgart, New
York, 2001

Kernthemen/ Kapitelempfehlungen

Chemie nachwachsender Rohstoffe und Lebensmittel
Technologien nachwachsender Rohstoffe und Lebensmitteln
Mikrobiologie und Hygiene

Biomaterialien

Stochiometrie

Energieumsatz bei chemischen Reaktionen

Gase

Das chemische Gleichgewicht

Grundlagen der chemischen Thermodynamik

Beispiele fiir elektronischen Aufnahmetest (single & multiple choice in deutscher Sprache)

1.  Was entsteht bei der vollstandigen Verbrennung von Fructose?

a) H0
b) NHs
c) CO2
d) CHsOH

2. Welche Aussagen treffen auf die Reaktionsenthalpie AHg zu?
a) beschreibt die bei einer Reaktion umgesetzte Warme
b) héngt nicht vom Weg ab (ZustandsgroRe)
c) setzt sich aus den Bildungsenthalpien der Produkte und Edukte zusammen

d) sagt aus, ob eine Reaktion ablauft

6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
+43 512 2070 3800, office-tech@mci.edu, www.mci.edu
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1.4. BIOWISSENSCHAFTEN (BIO)

Literaturempfehlung(en)

Campbell/ Reece: Biologie. Pearson-Verlag (Kapitel 1-20)
Alberts et al.: Molekularbiologie der Zelle. Wiley-VCH
Clark: Molecular Biology. Elsevier

Madigan/ Martinko.: Brock Mikrobiologie. Pearson-Verlag

Berg et al.: Stryer Biochemie. Spektrum Akademischer Verlag

Kernthemen/ Kapitelempfehlungen

Zellbiologie (Alberts et al.)
Methoden der Molekularbiologie (Clark)
Mikrobiologie und technische Mikrobiologie (Madigan & Martinko)

Biochemie (Berg et al.)

Beispiele fiir elektronischen Aufnahmetest (single & multiple choice in deutscher Sprache)

1)

2)

3)

MEI
\&

Wo findet die Glykolyse in einer eukaryotischen Zelle statt?
a) mitochondriale Matrix

b) &uRere Mitochondrienmembran

c) innere Mitochondrienmembran

d) mitochondrialer Intermembranraum

e) Cytosol

Photoautotrophe Organismen nutzen

a) Stickstoff als Energiequelle und Kohlendioxid als C-Quelle.

b) Schwefelwasserstoff als Energiequelle und Kohlendioxid als C-Quelle.
c) Licht als Energiequelle und Kohlendioxid als C-Quelle.

d) Kohlendioxid als Energiequelle und als C-Quelle.

e) Licht als Energiequelle und Methan als C-Quelle.

Welches ist kein Bestandteil in der PCR?
a) DNA-Polymerase

b) DNA-Ligase

6020 Innsbruck / Austria, Maximilianstr. 2
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c) Nukleotide

d) Primer

e) Template-DNA
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1.5. LOSUNGEN

CVT:
TVT:
LRT:

BIO:

MEI
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1b,2a

1c,2abcd

lac,2abc

1e,2¢,3b
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